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知识产权

形式
□√发明专利 □实用新型专利 □外观设计专利 □其他

专利状况 1、申请专利 3项 2、已授权专利 3项
成果体现

形式

□√新技术 □√新工艺 □新产品 □新材料 □新装备

□农业、生物新品种 □矿产新品种 □其他应用技术

所属领域
□电子信息 □能源环保 □装备制造 □√生物技术与新医药

□新材料 □农业食品科技 □海洋技术 □其他

技术成熟

程度

□研制阶段 □试生产阶段 □小批量生产阶段

□√批量生产阶段 □其他

成果简介

一、 简要综述

本项目得到国家863计划资助。

二、 具体介绍

1、项目简介

番茄红素具有强抗氧化作用，有卓越的防癌、抗癌、预防心血管疾病等功效，

在食品、保健品、化妆品以及医药领域具有重要用途。目前，国外已将这一产品广

泛用于食品添加剂、功能性食品、医药原料等方面。2003年，美国《时代》杂志把

番茄红素列在“对人类健康贡献最大的食品”之首，番茄红素由于其优越的功能和

防癌、抗癌作用，被誉为“植物黄金”，成为“二十一世纪医药保健制品新宠”。

本项目采用生物发酵法生产番茄红素，具备了工业化开发的条件，生产工艺成

熟，产品质量稳定，番茄红素产量可达 1.5-2.5g/L，处于国内领先水平。

2、创新要点

采用三孢布拉酶菌发酵生产番茄红素，其合成水平高于多种生物体，而且具有

生产原料易获得，不受自然条件限制，周期短和适用工业生产等优点。

3、效益分析

番茄红素广泛应用于各种食品、饲料添加剂、保健食品、医药，也可直接开发

成保健食品。产品所有原料、辅助材料、资源充足、易于购买，原、辅材料供应有

可靠保障。该项目的产品有较为广阔的销售市场。该技术已取得一定经济效益。

4、推广情况

已转让相关企业。

合作需求 合作方式
□自主开发生产产品□√技术入股与合作

□√技术转让 □√技术服务 □ 其它
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