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研究思想：发酵是一个过程
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S. mob.胞内氨基酸代谢分析 基于反应动力学和人工智能的优化技术 基于代谢通量分析的过程优化技术

关键技术  基于微生物反应计量学的培养环境优化技术

 基于微生物代谢特性的分阶段培养技术

 基于反应动力学模型的优化技术

产业化应用效果

 发展的7种发酵过程优化与控制技术已应用到多种产品如丙酮酸、

透明质酸、谷氨酰胺转氨酶、谷胱甘肽的生产过程中，显著提高了这
些产品的产量、底物转化率和生产强度。

 透明质酸发酵生产技术已在国内多家公司实现产业化，并被3家国
际公司购买，产生了显著的经济效益。

 丙酮酸发酵生产技术已转让给日本味之素公司，这是该公司在国内
购买的第一项生产技术。
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申请发明专利35项，授权发
明专利20项

 基于代谢通量分析的优化技术

 基于环境胁迫的优化技术

 基于辅因子调控的优化技术

 基于生物反应系统的优化技术


